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3 litrova elektricka fritéza 2 200 Watt
(102121)
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INSTRUKCIE

POZOR! Dbajte na bezpecnostné a montazne pokyny, aby sa predisio
riziku poranenia resp. posSkodenie produktu.

A Tento typ fritézy moze byt pouzivany iba s olejom,

alebo tekutym tukom. Nie je prisposobeny na pouzitie

s tuhym tukom. Tuhy tuk mozZe obsahovat vodu a to moze

sposobit vyprsknutie hortuceho oleja.

Pred prvym pouzitim

Nikdy nezapinajte prazdnu fritézu bez oleja

Otvorte veko

Vybalte fritézu

Odstrante vsetky doplnky a papierové dokumenty zvnutra kosa
a aj zo vSetkych Casti fritézy

Umyte spotrebic pred prvym pouzitim

Umiestnite fritézu na pevny stabilny povrch

V okoli fritézy by pocas pouzivania nemali byt umiestnené Ziadne
horlavé predmety

Vyhodou je, ak sa v blizkosti fritézy nachadza ventilator, alebo
digestor, na odvadzanie horuceho vzduchu
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e Pocas pouzivania musi byt v okoli fritézy bezpecnostny priestor
50cm zo vSetkych stran, aby sa zabezpecila nevyhnutna cirkulacia
vzduchu

e Uistite sa, Ze pri inStalacii ste pouzili iba originalne diely
a nepouzivajte sucasti, ktoré nie su dodavané vyrobcom, kvoli
predchadzaniu nehodam ako je ohen, zranenie elektrickym
prudom, mechanické poskodenie zariadenia a pod.

e Skontrolujte, Ci vase zariadenie nie je posSkodené. Ak ano,
nezapinajte ho a bezodkladne nas kontaktujte na
info@jurhan.com
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Kryt s filtrom a
okienkom

¢ Pohonni jednotka

@ Néadoba na olej

e Obal/Vanitka
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Tlacidlo RESTART

Tato fritéza ma funkciu ochrany pred prehriatim. Ked' sa zariadenie
prehreje, prestane fungovat a je potrebné ho resetovat.

Nechajte zariadenie Uplne vychladnut a potom stlacte tlacidlo
RESTART, ktoré sa nachadza na zadnej strane zariadenia pod nalepkou
s tech. udajmi. Zariadenie mo6ze byt nasledne pouzité znova.

Vymena oleja

Uistite sa, ze fritéza aj olej v nej uplne vychladli pred vymenou oleja.
PoCas vymeny oleja odpojte fritézu zo zastrcky. Vymienajte olej
pravidelne. Je to nevyhnutné hlavne v pripade, ak olej vo fritéze zmenil
farbu alebo vonu. Olej vymienajte po 6-10 poutzitiach.

Vymena oleja taktieZ pomaha predchadzat vySplechnutiu oleja, ktoru
mozZe sposobit nahromadenie vlihkosti v spodnej ¢asti nddoby na olej.

Vzdy vymienajte cely obsah oleja. Nemiesajte stary a novy ole;.

Prosim berte do Uvahy, Ze nie je moiné celkom presne avo
vSeobecnosti urcit, ako dlho je mozné pouzivat ten isty olej vo fritéze.
Hranolky znecistia olej menej ako napriklad smazené ryby, rezne
a podobne. Ak sa vam zda olej prilis tmavy alebo zmenil zapach, ihned’
ho vymente.
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Pouzitie kosa na smazenie

Zdvihnite rukovat z UloZnej pozicie. Stlacte kovovu rukovat a zatiahnite
za nu kym rukovat nezapadne. Ked' je rucka dobre uchytend, nie je
mozné s nou hybat.

Pre uSetrenie miesta, mozZete dat rucku kosa spat do uloznej pozicie
stlatenim kovovej rucky a zatlacenim rucky dopredu, kym zapadne
spat na miesto.

Je velmi dblezité aby rucka kosa bola uzamknuta pred pouzivanim

v

kosa.

Pouzivanie fritézy

Vlozte nadobu na olej do obalu/vanicky fritézy a naplite nadobu
olejom. Nikdy nepouzivajte fritézu bez oleja. ReSpektujte prosim
oznacenie MIN (minimdlne mnoZstvo oleja potrebného na prevadzku
fritézy) a MAX (maximdlne mnozstvo oleja potrebného na prevadzku
fritézy), ktoré su viditelné z vnutornej strany nadoby na olej. MnozZstvo
pridaného oleja vidy musi byt medzi tymito dvomi oznaceniami.
Pamatajte aj na to, Ze olej vidy potrebuje aj nejaky priestor na
napenenie.

Fritéza nema tlacidlo ON/OFF (zapnut/vypnut). Akonahle zapojite
fritézu do elektrickej zasuvky, fritéza zacne ohrievat olej.

Nastavte pozadovanu teplotu.

Akonahle zac¢ne fritéza nahrievat olej, svieti na nej Cervené a zelené
svetielko. Ked olej dosiahne poZadovanu teplotu, zelené svetielko
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zhasne. Cervené svetielko svieti po cely ¢as pouZivania fritézy, az kym
ju nevytiahnete zo zasuvky.

POZOR! Vidy davajte jedlo do fritézy pomaly a opatrne. Horuci olej
moze vyprsknut von. Lad, ktory moze byt na mrazenych potravinach
mozZe taktieZ spdsobit prskanie oleja.

Pocas smazenia, uzavrite fritézu krytom. Prosim majte na pamati, ze
aj ked kryt odoberiete a vyberiete koS s jedlom, fritéza stale nahrieva
olej!

Akonahle je jedlo hotové, vyberte kosik anechajte odkvapkat
prebytocny olej. Kosik moZete pripevnit pocas odkvapkdavania na
vanicku.

Nikdy sa nedotykajte kovovych Casti fritézy ked' je zapnuta. MozZu byt
horuce.

Po pouziti

Ked ukoncite pracu sfritézou, nastavte teplotu ohrievania na
minimum a odpojte fritézu zo zasuvky.

Vytiahnite kosik z nddoby na olej a nechajte vychladnut.

Nechajte olej vo fritéze vychladnut na izbovu teplotu predtym, ako
budete s fritézou manipulovat.
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Tipy
e Mrazené produkty: Pouzite maximdlne 100g mrazenych
potravin. Pred vloZenim do fritézy, zatraste koSikom nad
umyvadlom, aby opadali prebyto¢né kusky fadu z potravin.
e Ak robite hranolky z ¢erstvych zemiakov:
o Nevkladajte do fritézy viac ako 200g zemiakov na liter oleja
o Zemiaky pred vlozenim do fritézy osuste
o Smazte hranolky v dvoch krokoch:
= 5-10min pri 170°C
= 2-4dmin pri 190°C
= Nasledne nechajte dobre odkvapkat

Potraving Véha | Teplota oleja Cas
(9) (°9) (minuty)

Mrazené hranolky | 700 190 6-8

Krevety 700 180 6-8

Ryby 700 180 8-10
Maso 700 170 8-12
Huby 700 170 6-10
Cibula 700 160 6-10

Cistenie a Gdrzba
e Pred Cistenim, vzdy odpojte zariadenia zo zasuvky

o C(istite aZ po vychladnuti zariadenia aj oleja
e Vanicka so sitkom sa je mozné umyvat v umyvacke
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Ostatné Casti utierajte len vlhkou handri¢kou a davajte pozor
aby sa voda nedostala ku privodovému kablu, alebo do
pohonnej jednotky.

Ak by sa predsa voda dostala do zariadenia, nechajte ho uplne
vysusit predtym ako ho opat pripojite do elektriky.
Nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky a bielidla

Po kazdom pouziti, skontrolujte, Ci su vSetky sucasti v poriadku
a nie su nijako poskodené. V pripade poskodenia nas
bezodkladne kontaktujte.

Cistite zariadenie pravidelne, prispieva to k bezpeénej
prevadzke fritézy a zvysuje jej Zivotnost.

Technické udaje

Model Napatie Vykon Ochranna Kapacita
trieda
102121 220-240V 2000W I 3L
~50/60Hz
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